
ま ほ ろ ば 秦 野 通 信 

平成３０年１０月５日 

タイトル 
地元シェフが伝授 

本格的なイタリア料理教室 

Ｗｈｅｎ 

（いつ） 
１０月２３日（火曜日） 午前１０時～午後２時 

Ｗｈｅｒｅ 

（どこで） 
鶴巻公民館（鶴巻２１８２番地） 調理室 

Ｗｈａｔ 

（なにを） 

手打ちショートパスタのゴルゴンゾーラソースと 

鶏ハムときのこのマリネ 

Ｈｏｗ 

（どのように） 

地元のイタリアンレストラン「トラットリア：ピノーロ」の

オーナーシェフである山野貞洋氏の指導により、本格的なパス

タ作りを体験していただきます。 

本館での自主事業の一環として「おせち料理」や「親子でピ

ザ」など料理教室を実施してきましたが、イタリア料理は初め

てであり、地元で開業していることから指導をお願いしました。 

 

※参加申し込みは、１０月１５日（月曜日）から受け付け開始。

先着１０名。 

Ｗｈｙ 

（なぜ） 

Ｈｏｗｍｕｃｈ 

（予算） 

参加費１，１５０円 

（材料費１０００円、講座負担金１５０円） 

過去の実績 新規事業 

問い合わせ 
鶴巻公民館 担当：鳴海   

電話：０４６３（７６）０４６３ 

 


